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S
=4

e
-
. -
TERGY BARY 1@[

Lad
‘T

EAY RG-S
Lok

RN
|

.
o —

Meniivorschlage

Die Preise fur unsere Menuvorschlage gelten ab

30 Personen. Selbstverstandlich konnen Sie auch mit
weniger Personen Gast bei uns sein. Wir unterbreiten
Ilhnen dazu gerne spezielle Vorschlage.

ENERGY PARK AG
Museumstrasse, 4712 Laupersdorf
Telefon +41 (0)62 386 05 15
info@energypark.ch
www.energypark.ch
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Vorspeisen
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Kalte Vorspeisen
Warme Vorspeisen
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Dessert
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01. «Starter» Mit Niissli und verschiedenen salzigen Knabbereien

02. «Pit-Stop» Verschiedene salzige Knabbereien, gesalzene Nussmischung sowie
herrliche Parmesanwiirfel und Brot

03. «Pole-Positiony Verschiedene salzige Knabbereien, gesalzene Nussmischung,
eingelegte Oliven, Speckzopf, Kése, Diverses je nach Saison

04. «Formel 1» kalte Platten mit Schinken, Aufschnitt, Speck, Wurstwaren,
Biindnerfleisch und Rohschinken sowie Kase und Garnituren. Dazu servieren wir
hausgemachten Speckzopf und diverse Brotsorten

05. Apéro Riche (keine Mahlzeit, sondern ein ausgiebiges Apéro) verschiedene Salate im Glas,
kalte Platte mit Fleischspezialitaten, Risotto vor den Gésten zubereitet, Pasta in der
Grosspfanne vor den Gasten zubereitet dazu verschiedene Brotsorten

06. Gleiches Apéro wie Nummer 05, zusatzlich mit Crevettencocktail und geraducherten Lachs-
und Forellenfilets

5.00
10.00

14.00

25.00

45.00

55.00




Suppentrio

Feines Suppentrio zur Auswahl

07. Tomaten-Blutorangen-Suppe 9.50
08. Karotten-Orangencreme-Suppe 9.50
9.50

09. Thaler «Wyschumstippli»




Kalte Vorspeisen und warme Vorspeisen

Unsere kalten Vorspeisen

10. Blattsalat in der Schiissel 9.00
11. Gemischter Blattsalat mit Trockentomaten, Niissen und Crodtons in der Schiissel 11.50
12. Gemischter Blattsalat mit Trockentomaten, Niissen und Dyhrberg Lachsstreifen, 14.50
Cro(Qtons in der Schiissel

13. Spezialitatenteller cENERGY PARK». Diverse Kostlichkeiten wie Lachs, Crevetten, Pasteten usw. 19.50
14. Lachsvariation «Dyhrbergy, Spezialitaten Lachsteller 18.50
Unsere warmen Vorspeisen

15. Pasta Kreation «Maisony in der Pfanne vor den Gasten zubereitet 19.00
16. Risotto mit Safran vor den Gasten zubereitet 19.00




Hauptgdnge

Unsere warmen Hauptgéange

17. Roastbeef mit Sauce Béarnaise, Thymiankartoffeln, Saisongemtise

18. Kalbsmedaillon mit Nudelnest, Morchelrahmsauce

19. Kalbsgeschnetzeltes «Calvados» mit Teigwaren

20. Schweinsfilet mit Kartoffelgratin, Saisongemiise und Cognac-Rahmsauce

21. «Grosi’s» wiirziger Hackbraten mit Kartoffelstock, Saisongemiise und Weinsahnesauce
22. Pouletgeschnetzeltes an Calvados-Rahmsauce mit Teigwaren, Salat

23. Pouletragout Curry nach orig. Philippinischer Art mit Reis, Salat

24. Lachssteak mit Karotten-Kartoffelpiiree, Spinat und Krauterbutter

25. Beinschinken mit Kartoffelsalat

75.00
78.00
45.00
55.00
38.00
38.00
42.00
32.00
28.00




«Glustige» Dessertvariationen

Unsere Dessertvariationen

26.Crema Catalana 12.50
27. Limonensorbeit mit «Glix» als Appetizer vor dem Hauptgang (1 Kugel) 8.00
28. Limonensorbet mit «Giix» als Dessert mit 2 Kugeln Glace 12.50
29. Sole Sombra (Glas Coca Cola mit Limonensorbet) 8.50
30. ENERGY Diesel «Kaltery Kaffee, Vanilleglace, Topping und Nidle 10.00
31. Eisbecher ENERGY PARK mit Siissmostcreme, Glace Amarena und «Nidle» 12.50
32. Piaggio Glacewagen mit hausgemachten Glacesorten und Cerealien a Discrétion 16.00
33. Kasebuffet mit Friichten und Niissen sowie feinem Brot, dazu empfehlen wir 18.00
einen ausgezeichneten Susswein «Prinz von Hesseny (Berechnung pro Flasche)




Unsere Spezialitaten

34. Garage-Dinner ab CHF 99.00/Person

Beim Garage Dinner verwohnen wir Sie und lhre Gaste mit einem reichhaltigen Buffet an Fleisch- und Gemiisespezialitaten sowie leckeren Bei-
lagen. Sie kreieren Ihren eigenen Gourmet-Spiess und bereiten diesen an unserem Garage Dinner-Grill selber zu. Dazu gibt es beim «Welcome»
einen Benzinschluck, die Geschichte von Jack-Boss, einen Garage Dinner Hut, Esslatz und einen Wettbewerb sowie unser beliebtes Glace-
Buffet a Discretion. Garage Dinner Classic: alle Speisen (Vorspeise, Fleischbuffet, Glacebuffet) & Discretion (exklusive Getranke), inklusive
Raummiete, Personalkosten fiir 6 Stunden, «Benzinschluck» als Welcome (Upgrade mit Scampi CHF 15.00/Person).

Kosten:
ab 50 Personen CHF 99.00/Person
20-49 Personen CHF 120.00/Person

35. «kENERGY PARK» Spiess CHF 75.00/Person*

Zur Vorspeise bedienen Sie und Ihre Gaste sich an unserem Salatbuffet mit fiinf verschiedenen hausgemachten Salaten und zwei Salatsaucen.
Sie erhalten zwei Spiesse a 150 g pro Person mit Rindfleisch, Schweinefleisch, Pferdefleisch, Wurst und Gemiise. Wir bereiten fiir Sie einen
Outdoor-Grill vor und Sie bereiten sich diese zwei Spiesse selber zu. Dazu servieren wir lhnen hausgemachte Saucen, einen Parfiimreis und
eine Kartoffelbeilage sowie Rostgemiise aus dem Ofen. Zum Dessert erhalten Sie einen Eisbecher ENERGY PARK. Sie werden begeistert sein.

Kosten:
ab 50 Personen CHF 75.00/Person
30-49 Personen CHF 82.00/Person

*Den ENERGY PARK Spiess gibt es nur im Sommer in Zusammenhang mit der Gartenterrasse




Unsere Spezialitaten

36. ENERGY Barbecue CHF 120.00/Person

Vorspeise: Zur Vorspeise bedienen Sie und lhre Gaste sich an unserem Salatbuffet mit 8 verschiedenen hausgemachten Salaten und zwei
Salatsaucen. Dazu gibt es Spezialitaten von Lachs, Fisch, Terrinen, Pasteten und vielem mehr. Appetizer: Wir servieren lhnen zur Abkiihlung
ein leckeres Sole-Sombra (1 Kugel Limetteneis mit Coca Cola, eisgekiihlt). Hauptgang: Es darf grilliert werden. Rindsfilet, Schweinsfilet,
Lammfilet, Pferdefilet und Wurstwaren stehen fiir Sie a discrétion bereit. Zusatzlich haben Sie die Moglichkeit, selber einen Spiess an unserem
ENERGY PARK Grill zu grillieren. Dazu servieren wir lhnen hausgemachten Saucen sowie pikante und siisse Begleiter und einen Parfiimreis
sowie Bratkartoffel frisch zubereitet. Dessert: Zum Dessert erhalten Sie unser beliebtes Glacebuffet vom Piaggio Wagen a Discrétion.

Das ENERGY Barbecue ist natiirlich nur im Sommer maglich.

Kosten:
ab 50 Personen CHF 120.00/Person
30-49 Personen CHF 130.00/Person

37. Fondue Chinoise «tENERGY PARK» CHF 65.00/Person

Zur Vorspeise bedienen Sie und Ihre Gaste sich an unserem reichhaltigen Salatbuffet. Weiter geht es mit Fleischsorten vom Rind, Kalb,
Schwein und Pferd zusammen mit hausgemachten Saucen, pikanten und siissen Begleitern und einem Risotto oder einer Kartoffelbeilage.
Der krénende Abschluss ist ein kleines Uberraschungsdessert.

Kosten:
ab 50 Personen CHF 65.00/Person
30-49 Personen CHF 75.00/Person

38. Themen Buffet «Viva las Vegas» CHF 95.00/Person

Vorspeisen: Reichhaltiges Salatbuffet. Hauptgang: Marinierte Schweinsrippchen, Rinderbrust, Buffalo Wings, Riesengarnelen, diverse
Wurstwaren, Schweinsplatzli (Fleisch: 200 g/Person), Country Potatoes (gebackene Kartoffelschiffchen), Upgrade mit Roastbeef, zusatzlich
CHF 10.00/Person. Dessert: Glacewagen «Piaggio» a Discrétion mit diversen Toppings.

Kosten:
ab 50 Personen CHF 95.00/Person
30-49 Personen CHF 105.00/Person




