
EINZIGARTIGE MOMENTE
IHR PARTNER FÜR MOBILES CATERING UND ROADSHOWS

WWW.ENERGYPARK.CH



VON DER IDEE ...
Seit vielen Jahren bieten wir als Event­
Spezialisten die Organisation und Umsetzung 
von Events und Roadshows mit und ohne 
Catering an. 

Mit unseren Betrieben, unter anderem dem 
Museum www.energypark.ch, dürfen wir pro 
Jahr rund 200 Anlässe planen und umsetzen. 
Nun haben wir unser Sortiment professiona­
lisiert und ausgebaut und können Ihnen nebst 
der Suche von Locations, oder der Übernahme 
eines gesamten Roadshow Mandates, auch 
einzelne Fahrzeuge aus der ENERGY PARK 

Sammlung mit den damit verbundenen Food 
Konzepten anbieten. 

Events gestalten, bedeutet Emotionen zu 
wecken. Es geht darum, die Menschen mit 
etwas zu begeistern, was sie nicht erwarten. 
Nur so gewinnen Sie nachhaltig neue Kunden 
und motivierte Mitarbeiter. 

Überraschen auch Sie Ihre Kunden, Mitarbeiter 
und Partner mit eindrücklichen, emotionalen 
Momenten, welche unvergesslich bleiben.  
Was zählt ist die Einzigartigkeit, das Vermitteln 



ZUR UMSETZUNG
von Qualität und guten Gefühlen, das Manifes­
tieren von Partnerschaft und die Bereitschaft, 
mehr zu tun als das «Normale». Eine einzig­
artige Möglichkeit all diese Profilierungs­
Faktoren zu verbinden, erhalten Sie hier mit 
unserem Angebot. Wir freuen uns auf ein 
erstes Gespräch mit Ihnen.

Martin Jaggi, Inhaber ENERGY PARK AG



UNSER ANGEBOT,  
SO VIELFÄLTIG WIE 
IHRE KUNDEN
Unser Angebot reicht von der Organisation einer gesamten Roadshow oder eines 
Event bis hin zum eigentlichen mobilen Catering. Wir schliessen die Lücke in Ihrer 
Organisation und sind der erfahrene Partner an Ihrer Seite. 

Folgende Dienstleistungen bieten wir Ihnen an:

- Organisation Locations, ganze Schweiz und Ausland
- �Organisation Roadshows bezüglich Technik, Logistik, Transport, Material, 

Künstler, Darbietungen, Moderatoren, Speaker etc.
- Catering des gesamten Events während einer Roadshow
- �Catering bei Ihnen im Betrieb oder an einem Ort Ihrer Wahl mit unserem Food 

Airstream oder unseren anderen Fahrzeugen



UNSERE  
INFRASTRUKTUR

Nebst attraktiven Fahrzeugen als Eyecatcher bieten wir Ihnen 
sämtliches Material von Technik über Dekoration und Infrastruktur 
bis hin zur Tableware, welches Sie für Ihren Event benötigen. Wir 
zelebrieren Ihren Anlass mit allen erdenklichen Raffinessen, Ideen 
und Massnahmen.

Unser Fuhrpark

- �Küchen-Airstream «Energy Food Liner» für die Zubereitung von 
bis zu 200 Mahlzeiten, voll ausgebaut mit Grill, Ofen, Fritteuse, 
Kühleinheiten etc.

- �Pickup Truck Studebaker von 1948 für Aperitif, als Kaffeemobil und 
Show-Truck etc.

- �Piaggio Mobil «Ape» von 1964 als Pickup für Aperitif, als 
Kaffeemobil, Glacestation etc. 

- �Haflinger von 1965 als Aperitif-Pickup, Kaffeemobil, Glacestation etc.
- �Dazu diverse Logistikfahrzeuge von VW Crafter 3.5 Tonnen mit 

Hebebühne, diverse Transportfahrzeuge, Kühlanhänger etc.







UNSERE IDEEN 
FÜR IHREN 
ERFOLG
Wir haben eine Handvoll Kunden- und Mitarbeiter­
events vordefiniert, an denen wir mit unserem 
«Küchen-Airstream» vor Ort nicht nur optisch, sondern 
auch kulinarisch überraschen werden.

Gerne sind wir für Sie kreativ und entwickeln für Ihr 
Vorhaben eine eigene Roadshow oder einen eigenen, 
einzigartigen Event für Ihre Kunden, Mitarbeiter 
oder Partner am Standort Ihrer Wahl. Bei all 
unseren Angeboten werden selbstverständlich auf 
Vorbestellung auch Ihre vegetarischen Gäste mit 
auserwählten Köstlichkeiten verwöhnt.

Fragen Sie uns, Ihre Idee ist unsere Herausforderung!



Miami Beach

Sie suchen die ultimative Aperitif- 
und Bar-Idee auf Ihrer Roadshow 
oder für Ihren Event. Wir servieren 
Ihnen hausgemachte Snacks und ein 
einzigartiges Drinkangebot ganz nach 
Ihrer Wahl. Ihre Gäste werden begeis-
tert sein. Inklusive kleiner Musikbe
schallung oder gar Live-Musik Acts. 
«Let’s make Party …».

Born to be Wild

Sie lieben es ausgefallen und 
dennoch professionell und cool? 
Unser Angebot bietet Ihnen feinste 
amerikanische Spezialitäten von 
hausgemachten Burgern über Steaks, 
bis hin zu frischen Pommes und dazu 
knackige Salate, die hausgemachte 
Glace setzt dem ganzen noch die 
Krone auf. «Be a easy Rider …».



Bellissima

Feinste hausgemachte Pasta 
Spezialitäten werden bei 
«Bellissima» frisch zubereitet 
und serviert. Natürlich fehlen 
hier die Antipasti und das 
Salatbuffet nicht, auch die 
hausgemachte italienische 
Gelati werden Sie bei «Bellissi­
ma» geniessen können. Bezü­
glich Wein, offerieren wir Ihnen 
eine Auswahl einzigartiger 
italienischer Weine, ganz nach 
Ihrem Gusto und Budget.  
Zu diesem Event passt ausge­
zeichnet unser Piaggio Mobil 
«Ape». «Azzurro, il pomeriggio è 
troppo azzurro …».

Fischers Fritz

Dieses Food-Diner steht 
ganz im Zeichen von Fisch. 
Einzigartige Spezialitäten von 
Dyhrberg – Lachs, Makrelen, 
Crevetten heiss oder kalt 
serviert, inklusive der Zuberei­
tung eines ganzen Lachs sind 
die Highlights dieses Events 
und Angebotes. 
Die Weine wählen Sie aus 
unserer vielseitigen Karte. 
«Fischers Fritz fischt …».

Vegi-Diner

Aus unserem Vegi-Diner 
verwöhnen wir die Liebhaber 
der vegetarischen Ernährung 
mit vollwertigen und farben­
frohen Köstlichkeiten. Von der 
Kastanien-Kartoffel-Suppe 
mit süsslicher Vanille, über 
Gemüsecurry mit Kokos und 
Mandeln bis Polentaschnitten 
auf Lauchbeet mit gerösteten 
Cashewkernen. Die Auswahl 
ist grenzenlos köstlich, bis 
hin zur süssen Nachspeise, 
welche Saisonal angepasst 
wird. «Gemüsliche Genuss­
momente …».

Say Cheese

Gerade in den kühlen Monaten 
servieren wir Ihnen mit «Say 
Cheese» feinstes Fondue und 
Raclette, echt chweizerisch mit 
«Härdöpfu», vielen Beilagen 
und als Abrundung ein zart­
schmelzendes Sorbet von der 
Birne. «Say yes and Cheese …».



Alpen-Heidi

Trendiger könnte das Angebot nicht sein 
als unser Alpen-Heidi. Feinste Spezialitäten 
aus dem Alpenraum von Älplermagronen 
bis Sauerkraut, Kartoffeln, panierte 
Schnitzel, feinste Wurstwaren, Kalbsbraten 
und dazu auserlesene Alpenland Desserts 
wie Kirschbecher Amarena, Luzerner 
Rahm-Crème, Krokant, «Innerschwizer 
Öpfelchüechli» und «Aemmitaler Brönnti-
Crème» etc. Dazu ein stimmiges Wein- und 
Kaffeesortiment mit oder ohne «Güx». 
«Jollorodihuiiii …».

Christmas Diner

Verwöhnen Sie Ihre Mitarbeiter mit einem 
Gutschein für unseren Christmas-Diner, 
welcher direkt vor der Firma positioniert 
ist und Ihre Gäste begeistert. Das Angebot 
reicht von reinem Aperitif, Glühwein, Snacks 
bis hin zu der Ausgabe von Hamburgern, 
feinsten hausgemachten Hotdogs oder 
anderen Angeboten Ihrer Wahl, ganz nach 
Ihrem Gusto und Budget. «Let‘s jingle …».

Suppenkasper

Wir bereiten aus knackig frischen Zutaten 
eine Auswahl von drei verschiedenen 
Suppen zu und Ihre Gäste wählen oder 
probieren von allen. Von hausgemachter 
Bündner Gerstensuppe, bis hin zum 
Zitronenschaum oder einer Fischsuppe ist 
alles möglich, was Ihr Herz und Gaumen 
begeistert. Alle Suppen werden direkt im 
ofenfrischen Brot serviert. «Den Kasper 
freuts und Ihre Gäste auch …».



Wein- & Käse-Diner

Überraschen Sie Ihre Gäste mit einer Auswahl 
herrlicher Weine aus unserem Weinkeller sowie 
auserlesenem Käse vom Spezialisten. Das Angebot 
eignet sich sowohl als Aperitif wie auch als eine 
vollständige Mahlzeit. Auf Wunsch, liefern wir Ihnen 
dazu Fachpersonen, welche den Wein und den 
Käse erklären und so ihren Event noch spannender 
gestalten. «Wein ist Poesie in Flaschen …».

Garage-Dinner

So heisst unser Erfolgskonzept, welches wir seit 
vielen Jahren im Energy Park zelebrieren. Neu 
haben Sie die Möglichkeit, diesen einzigartigen 
Event bei sich in der Werkhalle oder an einem Ort 
Ihrer Wahl abzuhalten. Wir erzählen die Geschichte 
von Auswanderer Jack Boss, welcher mit dieser 
Idee in den 20er Jahren zum US-Multimilliardär 
avancierte. Ihre Gäste bereiten die feinen Spiesse 
auf von uns hergestellten Tischgrills selber zu. 
Von der Vorspeise, über den Hauptgang, mit vielen 
«glustigen» Fleischsorten, bis zum Dessert mit 
hausgemachter Glace, ist alles à Discrétion.  
«We will entertain you…».





- �Roadshows mit Begleitung unserer Fahrzeugflotte
- �Kunden- oder Mitarbeiterevents am Standort Ihrer Wahl 

(auch auf einer Waldlichtung oder dem Feld, Bauernhof etc. 
möglich)

- �Hochzeits- oder Geburtstagsapéro vor der Kirche, bei Ihnen 
zu Hause oder am Standort Ihrer Wahl

- �Seminare in der freien Natur (Schönwetterprogramm)
- �Geburtstagsfeste am Standort Ihrer Wahl
- �Mitarbeiterüberraschung am Standort vor Ihrer Firma, auf 

einem Parkplatz, bei einer Waldhütte oder vieles mehr
- �Vereinsevents, welche auf ein externes Catering angewiesen 

sind
- �Firmenjubiläen, Tag der offenen Tür, Betriebsbesichtigun­

gen, allgemeine Firmenevents
- �Offizielle Events wie Schwingfeste, Turnfeste, Turniere etc. 

wo externes und cooles Catering gewünscht wird 

Überall dort, wo gute Verpflegung attraktiv präsentiert, 
gewünscht wird.

DIE ANGEBOTE 
MIT UNSEREM 
GENUSSTRAILER  
ODER DEN 
ANDEREN 
FAHRZEUGEN 
EIGNEN SICH 
AUSGEZEICHNET 
FÜR:



KONTAKT 
ZU IHREM 
EVENT
Gerne beraten wir Sie persönlich in 
den Büroräumlichkeiten vom Museum 
ENERGY PARK und überzeugen 
Sie von unserem vielseitigen und 
flexiblen Angebot. Sie erreichen uns zu 
Büroöffnungszeiten:

ENERGY PARK AG
Museumstrasse 1
4712 Laupersdorf

Telefon 062 386 05 05
E-Mail. info@energypark.ch
Website. www.energypark.ch

Ihre Ansprechperson:  
Martin Jaggi, Geschäftsführer



ENERGY PARK AG
Museumstrasse

4712 Laupersdorf
Telefon 062 386 05 05
info@energypark.ch

WWW.ENERGYPARK.CH
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